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SV: Till den det beror, Dala-Jirna, 2026-02-17

Uppdaterad anvindning av toppingprodukter i 2.5 L-behéallare samt UNRO-dispenser

Bakgrund
Inom vart 16pande kvalitetsarbete genomfor vi regelbundet riskvarderingar av vara produkter.

Detta sker for att sikerstilla fortsatt saker anvandning samt for att anpassa vara rutiner efter nya
regelverk och forandringar i befintliga krav. Vi arbetar forebyggande for att minimera dven laga
risker innan de kan paverka anvdndning, hantering eller produktkvalitet.

Sammanfattning av genomfoérd riskvirdering

Under senaste genomgangen har vi sérskilt utvarderat vara toppingprodukter i 2,5 L-behallare.
Bedomningen visar att tre av vara toppingvarianter fortsatt ar helt [ampliga och skall anvidndas
tillsammans med UNRO-bombdispenser, UNRO art.nr 60001, Nic art.nr 28-602 (vit):

e Chokladtopping, 2,5 L. — art.nr 75-855

e Jordgubbstopping, 2,5 L — art.nr 75-856
e Kolatopping, 2,5 L. — art.nr 75-857

Det finns inget fordndrat risklage for dessa produkter och nuvarande hanteringsrutiner kvarstir
oforandrade.

Forindrad rekommendation for Noisette topping
For Noisette topping, 2,5 L — art.nr 75-858 har producent och Nic Sweden Group ddremot

identifierat ett forbattringsomrade kopplat till forebyggande kvalitetssikring. Toppingens fetthalt
(43 gr/100gr) innebér en ldg men mojlig risk for migration mellan behéllare och innehall.
Kombinationen av fett och socker, dér socker binder fett, reducerar dock risknivan for migration
till 1ag. Vi vill dock eliminera denna risk, dérfor:

- Skall Noisette topping, 2,5 L — art.nr 75-858 fr o m nu, endast anvindas med UNRO
Bombdispenser UNRQO art.nr 60009, Nic art.nr 28-676 (gul).

Notera: Detta dr inte kopplat till ndgon akut risk, utan ér ett forebyggande kvalitetssteg for att
sakerstilla att vi:

o Forebygger potentiella livsmedelsrisker
e Foljer uppdaterade krav och branschrekommendationer
o Stdrker vart kvalitetsarbete genom proaktiv riskhantering och minska framtida avvikelser

Uppdaterade anvéndarinstruktioner finns pa vara hemsidor, i webshop liksom i
produktspecifikationer.

Vid fragor ér ni vilkomna att kontakta oss.
Vinliga hilsningar

Jessica Briannkaérr, Quality manager, 0281-594918
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ENG: To whom it may concern, Dala-Jirna, 2026-02-17
Updated use of topping products in 2.5 L. containers and the UNRO dispenser
Background

As part of our ongoing quality work, we regularly conduct risk assessments of our products. This
ensures continued safe use and allows us to adapt our routines to new regulations and changes in
existing requirements. We work proactively to minimize even low risks before they can affect use,
handling, or product quality.

Summary of the conducted risk assessment

During the latest review, we specifically evaluated our topping products in 2.5 L containers. The
assessment shows that three of our topping variants remain fully suitable and shall continue to be
used together with the UNRO bomb dispenser, UNRO art.no. 60001, Nic art.no. 28-602 (white):

e Chocolate topping, 2.5 L — art.no. 75-855
e Strawberry topping, 2.5 L — art.no. 75-856
e (Caramel topping, 2.5 L — art.no. 75-857

There is no change in the risk level for these products and the current handling routines remain
unchanged.

Updated recommendation for Noisette topping

For Noisette topping, 2.5 L — art.no. 75-858, the producer and Nic Sweden Group have identified
an improvement area linked to preventive quality assurance. The topping’s fat content (43 g/100
g) involves a low but possible risk of migration between container and content. The combination
of fat and sugar, where sugar binds fat, reduces the migration risk level to low. However, we want
to eliminate this risk; therefore:

e Noisette topping, 2.5 L — art.no. 75-858 shall, from now on, only be used with UNRO
bomb dispenser UNRO art.no. 60009, Nic art.no. 28-676 (yellow).

Note: This is not linked to any acute risk, but is a preventive quality step to ensure that we:

e Prevent potential food-related risks

e Follow updated requirements and industry recommendations

e Strengthen our quality work through proactive risk management and reduce future
deviations

Updated user instructions are available on our websites, in the web shop, and in product
specifications.

For any questions, please feel free to contact us.
Best regards,
Jessica Briannkarr, Quality Manager, 0281-594918
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Vastaanottajalle, Dala-Jirna, 2026-02-17
Paivitetty 2,5 L -siilioissé olevien topping-tuotteiden seki UNRO-annostelijan kaytto
Tausta

Osana jatkuvaa laadunhallintaty6tdmme suoritamme sddannollisid riskinarviointeja tuotteillemme.
Tama varmistaa turvallisen kdyton ja auttaa meitd mukauttamaan toimintatapojamme uusiin
sdadoksiin ja muuttuneisiin vaatimuksiin. Toimimme ennakoivasti minimoidaksemme myds
pienet riskit ennen kuin ne voivat vaikuttaa kiyttoon, kisittelyyn tai tuotteiden laatuun.

Yhteenveto suoritetusta riskinarvioinnista

Viimeisimmaéssa tarkastelussa arvioimme erityisesti 2,5 L -séilidissd olevia topping-tuotteitamme.
Arvioinnin mukaan kolme topping-vaihtoehtoamme ovat edelleen tiysin sopivia ja niitd tulee
kayttdd yhdessd UNRO-annostelijan, UNRO art.nr 60001, Nic art.nr 28-602 (valkoinen), kanssa:

e Suklaatopping, 2,5 L — art.nr 75-855
e Mansikkatopping, 2,5 L — art.nr 75-856
e Kinuskitopping, 2,5 L — art.nr 75-857

Niiden tuotteiden riskitasossa ei ole tapahtunut muutoksia, ja nykyiset kdsittelyrutiinit pysyvét
ennallaan.

Muuttunut suositus Noisette-toppingille

Noisette-toppingille, 2,5 L — art.nr 75-858, valmistaja ja Nic Sweden Group ovat tunnistaneet
parannuskohteen, joka liittyy ennaltachkdisevédédn laadunvarmistukseen. Toppingin rasvapitoisuus
(43 g/100 g) sisdltdéd pienen mutta mahdollisen riskin migraatiolle pakkauksen ja sisdllon valilla.
Rasvan ja sokerin yhdistelma, jossa sokeri sitoo rasvaa, vihentéd migraation riskitason matalaksi.
Haluamme kuitenkin poistaa tdmén riskin; siksi:

e Noisette-topping, 2,5 L — art.nr 75-858 tulee jatkossa kayttda vain UNRO-annostelijan
UNRO art.nr 60009, Nic art.nr 28-676 (keltainen), kanssa.

Huom: Tédmd ei liity akuuttiin riskiin, vaan on ennaltaehkdisevé laadullinen toimenpide
varmistamaan, etti:

e Ehkidisemme mahdolliset elintarvikeriskit

e Noudatamme pdivitettyjd vaatimuksia ja alan suosituksia

e Vahvistamme laadunhallintaa ennakoivalla riskienhallinnalla ja véhenndmme tulevia
poikkeamia

Paivitetyt kiyttoohjeet 16ytyvit verkkosivuiltamme, verkkokaupasta seké tuotespesifikaatioista.
Kysymyksissi voitte ottaa meihin yhteytta.
Ystavillisin terveisin,

Jessica Briannkarr, Quality Manager, 0281-594918
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